Les bases
solides
de Labadie

VITICULTURE Jéréme Bibey a repris
l'exploitation familiale il y a deux ans. Le
jeune entrepeneur se veut respectueux de
I'environnement et soucieux de la qualité
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érome Bibeya 33ans.llestala

téte de la propriété familiale de-

puisdeux ans.Chateau Labadie,
un cru bourgeois de 'appellation
Médoc, se trouve sur lacommune
deBégadan. En1970, Yves, son pére,
qui est aujourd’hui a la retraite,
avaitacheté 4 hectares surle lieu-dit
Labadie. «Ilfaisaitdela polyculture»
raconte Jérome. Le tournant, ce sera
danslapériodede198821996.Cha-
teau Labadie cesse de porter le rai-
sin a la coopérative et fait I'acquisi-
tion de nouvelles parcelles. La
vinification est réalisée « & domi-
clendanslebutd'affirmer!'identi-
tédelacuvéeetde prendrelelarge.
Le marché, lui,est porteur. Au fildu
temps, les 52 hectares rassemblés
donnent une autonomie et de bel-
les perspectives a 'entreprise qui
seststructurée avec sérieux surqua-
tredécennies. Jérome représente la
nouvelle génération des viticul-
teurs. Ilalaresponsabilité de négo-
cier'avenir de ce patrimoine fami-
lial. Rencontre avec ce trentenaire
qui vit son métier « avec passion .

Prochedelanature

Dans sondiscours, c'est un message
quirevienten boucle. « Mes objec-
tifs sontsimples. J'ai pourambition
d’améliorer la qualité de notre vin
et je veux intégrer le développe-
mentdelapropriété dansle respect
del'environnement». Unvolet«éco-
lo» que le jeune viticulteur traduit
par des engagements concrets :
«On procéde alaconfusion sexuelle

surlesvignes. Ce quime permetde
ne pas utiliser d'insecticides pour
lutter contre les papillons et autres
insectesquiabiment les plantes. 'ai
aussi fait quelquesessaisen bio sur
des parcelles. Rien n'est décidé. Je
suis attentif auxrésultats. Enfin, des
que je peux limiter les traitements
surlesvignes, je le fais. Vu le climat,
c'est le cas en ce moment pour le
mildiou qui abesoin d’humidité».

Une visiondumarché

Formé par un BTSAviticulture ceno-
logie a Blanquefort, Jérome Bibeya
prislinitiative de partiral'étranger.
Une expérience en Australie, surun
terroir trés ensoleillé, luia donné
des clés dont il se sert aujourd’hui
pour travailler son vin.

Afin de mieux appréhender le
marché et son évolution, levoyage
estaussi devenu une priorité pour
lui. Le viticulteur ne souhaite pas
complétement déléguer le terrain
delacommerdialisationetdelapro-
motion. Sur cechapitre, sa stratégie
estaffichée:«Mesclients tradition-
nels, je veux les garder ». Pour au-
tant, ses yeux sont aussi tournés
vers I'Asie et 'Empire du Milieu.
«Avecles crus bourgeois, nous pré-
parons un déplacement en Chine
aumois d’aotit ». La part de sa pro-
duction dédiée a l'export, environ
50%des320 000 bouteilles paran,
tantaujourd’hui a s'équilibreren-
treles clients européens et asiati-
ques. Une balance qu'il dit ne pas
vouloir déstabiliser. Une orienta-
tion«raisonnée» que le viticulteur
revendique. Comme son apparte-

Jérdme Bibey : « Aveclesi'aldestasdid.Sl

ne sont pas réalisables, les influences font avancer ». e esmace

nance a la famille des crus bour-
geois. « Cest un gage de qualité in-
déniable ». Il défend au passage le
principe du nouveau classement,
qui est revu tous les ans. Membre
du bureau depuisunan, il s'esten-
gagédans la commission promo-
tion.

Unvin biennoté

Plaidant la discrétion, puis avant
toutle travail réalisé par son pére et
celui de I'équipe qu'il gére au-
jourd’hui, 6 salariés, Jérome Bibey
avu son « empreinte »récompen-

sée par une trés bonne critique de
Jacques Dupont, journaliste fran-
cais et spécialiste influent dans le
monde du vin. Son guide dumillé-
sime 2010 donne a Chateau Laba-
dieun«coupdecceurnetunenote
de16/20.Lors d'une interviewaccor-
dée anos confréres de TV7, Jacques
Dupontd’observer: « Quand vous
allez a Labadie, le chai est nickel,
clest propre. Les vignes sont labou-
rées.Cesttenu. Etsurdixvins, iln'y
enapasunquiaundéfauty, Unen-
couragementui ne serapas passé
inapercu.



